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DR Ejendomme & Service

Mindre affald og (mikro-) tilskud til kantinen

Ideen kom fra en medarbejder. Og da vi undersggte det
narmere, gav det rigtig god mening.

Frugtordnings-leverandgren ma ikke blande gammel og ny
frugt i deres biler.

Nar de leverede den nye frugt, tog de den gamle med.
Den gamle frugt blev herefter smidt ud (i braendbart) i DR.
Vi bad dem om at aflevere den gamle frugt i kantinen.

For frugtleverandgren var det lettere, fordi de ikke skulle
helt ned i keelderen.

For kantinen er det en fordel at de fa gratis frugt. Af dette
laver de marmelader, smoothies, det indgar i
sammenkogte retter, bagvaerk mm. Den frugt de ikke kan
bruge, bliver bortskaffet via madaffald/biokveern (ikke
braendbart), hvilket bade er billigere og bedre for klimaet
og udsorteringsgraden.

Det er vigtigt at have en ordentlig kommunikation med
frugtleverandgren. De benytter meget tit vikarer/har en
stor udskiftning af chauffgrer og denne typer aftaler har
det med at blive glemt.

At tiltaget var til gavn i alle led af kaeden (medarbejdere,
leverandgr, kantine, affald og renhold)
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